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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA

CONTRATAGAO DE SERVIGO DE BUFFET PARA CERIMONIA DE ENCERRAMENTO
DO FESTIVAL BURGER TIME

1. DEFINIGAO DO OBJETO

Contratagdo de servigo de buffet para ceriménia de encerramento do Festival Burger
Time.

2. JUSTIFICATIVA

O objetivo do Burger Time, é fomentar e apoiar os estabelecimentos que vendem
hamburguer por meio da promogao, capacitagao e valorizagdo desses locais.

Para o Senac Goias Co realizar o Festival Burger time, visa apresentar o poder
transformador da gastronomia, valorizar a cultura gastronémica regional, possibilitando aos
mais variados, categorias de publico, obter conhecimento a respeito do segmento de
gastronomia através de hamburguer, para inspirar o desejo de se qualificar como alternativa
para desenvolvimento e crescimento profissional, relacionando-se a diretrizes estratégicas
do Senac de promogao social e fortalecimento da imagem institucional do Senac.

Dessa forma a presente contratagdo se justifica na necessidade de contratagéo de
servico de buffet para encerramento do evento, para apresentagdo de ganhadores e
resultados.

3. ESPECIFICACOES TECNICAS
3.1. ESPECIFICAGAO DO SERVICO

Bebidas:

° Agua mineral: agua mineral natural sem gas, potavel
translucida, sem aditivos, potavel, envazado em
embalagens maxima de 500 ml, produto de primeira
qualidade.

e Agua mineral com gas: agua mineral natural com gas,
potavel, translucida, sem aditivos, envazado em embalagem
maxima de 500 ml, produto de primeira qualidade.

s Refrigerante Normal e Zero: Bebida gaseificada colorida
01 artificialmente nos sabores cola (bebida composta por agua
gaseificada, extrato de noz de cola, cafeina, corante
amarelo, acidulante e aroma natural, ndo contém gluten e
nao alcoolico, de primeira qualidade) e guarana (bebida
composta por agua gaseificada, acucar, semente de
guarana, acidulante, corante amarelo, aroma artificial
idéntico ao natural, conservador, néo contém gliten, ndo
alcéolico, de primeira qualidade).

svC | 01

e Suco de Uva Tinto Integral: Suco de uva tinto integral,
100% natural. Sema adicdo de agUlcar, agua e ou corantes.
Sem gluten, sem lactose, sem sodio, sem GMO, com
conservador INS 202 e antioxidante INS 220. Nao adocado,
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nao fermentado, ndo alcodlico.

e Suco Natural - Laranja e Acerola: Bebida extraida de
laranja, diluida em agua, misturada com agticar, gelo ou
ervas aromaticas, nos sabores de Laranja e A:erola (Suco
produzido com laranjas frescas, espremidas p-éximo a hora
do servico e misturado com suco de acerola jé diluido em
agua, essa nao devendo ultrapassar 30% do volume total da
bebida, sendo servida de preferéncia gelado, assim como
pode ser servido com agtcar ou adogante)

Coquetel:

e Canapés variados, folhados e mini quiches;

e Queijos, frio e embutidos,

e 03 variedades de patés,

e 02 opgdes de terrine,

e 02 opcgbes de saladinha — couscous & folhas:

e Paes e torradas;

Menu Degustagao:

e Pamonha de panela com ragu de linguica e queijo fresco;
¢ Escondidinho de carne de sol com banana da “erra;
* Risoto do Cerrado;

3.2. ESPECIFICAGOES TECNICAS DETALHADAS

3.2.1.Devera ser disponibilizado 2 (duas) ilhas de selvico, com aparadores, para
disponibilizagao do coquetel;

3.2.2,.SERVICOS DE APOIO
a) copos e tagas adequadas ao servico,
b) bandejas antiderrapantes,
c) espatulas,
d) balde de gelo,
e) colher bailarina,
f) pegadores de gelo,
g) jarras de vidro,
h) talheres,
i) pratos de sobremesa de porcelana branca,
j) travessas,
k) baixelas,
I) tagas grandes de servir,
m)cestas,
n) guardanapo de papel,
0) alcool em gel,
P) mesa pranchéo,
q) toalha de mesa retangular e cobre mancha,
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r) mesas redondas seis ou oito lugares,
s) forros,

t) pratos,

u) talheres,

3.2.3.SERVICOS DE ATENDIMENTO

a) gargons,

b) garconetes,

c) gerente de buffet,
d) auxiliares,

e) cozinheiros,

f) chef de cozinha,
g) auxiliar de limpeza

4. CRITERIO DE JULGAMENTO
4.1. Observadas as demais condicdes deste Termo de Referéncia, o julgamento deste

certame sera feito pelo critério de menor prego por item.

5. CRITERIO DE DESEMPATE
5.1. Como critério de desempate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente:

a) Empresas locais (Goias);
b) Empresa mais antiga (registro).

6. CONDIGOES DE REALIZAGAO DO SERVICO
6.1. O servico devera ser realizado, apés o recebimento da Ordem de Compra, conforme

abaixo:

a) Montagem e realizacdo do servigo:

Data: 15 de julho de 2022;

Endereco: Fecomércio, Av.136, n° 1084, St. Marista, Goiania/GO, CEP: 74180-040;
Horario de Montagem: 08h as 13h;

Horario de inicio do evento: 19h as 23h;

6.2. A contratada devera se apresentar no local determinado com toda infraestrutura

necessaria para execugéo do trabalho a que foi contratada, com antecedéncia minima de
05 (cinco) horas do horario marcado para o inicio do evento;

6.3. DAS CONDICOES GERAIS DOS ALIMENTOS:
6.3.1.0s alimentos devem apresentar caracteristicas adequadas de qualidade, em relagao

aos aspectos sensoriais (apresentagao, cor, sabor, textura, frescor, temperatura, etc.),
além de sanitariamente seguros (sem nenhum tipo de contaminagdo), atendendo as
determinagdes da Legislagdo Resolugdo-RDC n. 216/2012 ANVISA;

6.3.2. Antes de serem servidos, os alimentos devem ser armazenados adequadamente,

conforme o tipo de produto:
a) Alimentos ndo pereciveis: a temperatura ambiente, em locais secos, arejados e limpos;

b) Alimentos pereciveis: sob frio, em refrigeracao ou congelamento, de acordo com o
alimento considerado. Os alimentos quentes devem ser mantidos em temperatura
acima de 64°C e os alimentos refrigerados a uma temperatura abaixo de 10°C ou de
acordo com a especificagdo do produto, exigido pela Legislagdo Resolugdo-RDC
n.216/2004,
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6.3.3. Em qualquer condicdo de armazenamento (temperatura ambiente ou sob frio), os
alimentos devem estar identificados e protegidos (cobertos), de forma a reduzir riscos de
contaminagao de qualquer tipo;

6.3.4. Além de protegidos para evitar contaminagdo pcr agentes fisicos, quimicos e
microbioldégicos, assim como da agéo de insetos e roedores, os alimentos devem ser
organizados sobre paletes ou em equipamentos acdequados, € mantidos a uma
temperatura estavel e uniforme;

6.3.5.A empresa vencedora devera manter o servico de raposi¢cdo durante o evento dos
alimentos e bebidas.

a) Bebidas: sucos, refrigerantes, aguas, devem ser servidos gelados;
b) Sempre que necessario, deve ser feita a substituicdo da bebida;

c) Ter a disposi¢cdo gelo em cubos, produzidos com &guia mineral para ser usado nas
bebidas geladas, quando o cliente solicitar.

6.3.6.A empresa contratada devera manter o servico de reposi¢éo dos alimentos e bebidas
durante todo o tempo contratado. Toda reposigéo de alimento no aparador de servigo
devera ocorrer sempre que necessario quando restar 4 da travessa. Dever3o ter o cuidado
de trocar todo o recipiente por um novo recipiente com o mesmo produto anterior. Evitar a
reposi¢ao no proprio recipiente ja exposto no aparador, nz frente dos clientes:

6.3.7.Todos os produtos e preparacgdes deverao ter fabricaciio na mesma data do consumo.
Caso seja identificado que os produtos estejam fora das condi¢ées de consumo, a empresa
contratada podera ser penalizada com multa e até a rescis&o do contrato.

6.3.8.E proibido o reaproveitamento (aproveitar as sobras para outro prato) de alimentos para
os eventos realizados ao Senac/GO. Todos os produtos e preparagées poderdo ser
fiscalizados por um representante do Senac/GO para verificar essa possivel pratica
(reaproveitamento). Caso seja identificado a empresa ccntratada podera ser penalizada
conforme penalidades previstas.

6.4. PREPARAGAO E TRANSPORTE DOS ALIMENTOS

6.4.1.0s funciondrios da contratada deverdo empregar hipoclorito de sédio ou produto
equivalente para assepsia das verduras e frutas utilizadas no preparo dos alimentos.

6.4.2.0s alimentos deverdo ser preparados na cozinha ou ambiente de producéo da
contratada, sendo finalizados ou montados no local e no dia da realizacéo do evento.

6.4.3.0 transporte dos alimentos (matérias primas ingredientes ou produtos ja preparados)
ate o local do evento é responsabilidade da contratada.

6.4.4.0s alimentos que serdo transportados deverdo estzr devidamente identificados e
protegidos contra contaminantes. Na identificagdo deve constar, no minimo, a designacio
do produto, a data de preparo e o prazo de validade.

6.5. DA ORGANIZACAO DAS MESAS E APARADORES

6.5.1.Manter as mesas e aparadores impecavelmente dispostas com toalhas limpas e bem
passadas.

6.5.2.Na arrumacé&o das mesas deverao ser utilizados forros acolchoados, as toalhas deverdo
ser altura até o chao e cobre mancha & meia-altura do chao.

6.5.3.A organizagdo das mesas e aparadores devera ser previamente aprovada pelo
representante do Senac.

6.6. EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

6.6.1.0s equipamentos e utensilios apresentados para o evento devera estar em perfeitas
condigbes de manutencéo, conservagao e limpeza.
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6.6.2.Relacao de materiais a serem ufiliiédos

| Aparadores

' 1 (um) para cada 100 convidados |

| '!Aparador de 20m X 90 cm x 80cm,

com toalhas de algod&o na cor branca,
ou mesa de madeira macica de
mesma medida.

' No caso do uso de toalha, a mesma |
devera cobrir todos os lados do

Guardanapo de tecido

' 01 (um) por convidado

|
aparador até chéo. I
|

Cor: Branco ou cru em tecido linho,
medindo 35-40 x 35-40 cm;

| Guardanapo de papel

|
|
|
|
|
|
\
[
|

03 (trés) unidades por convidado

Em folhas duplas, medindo 16x16
' cm, primeira linha;

| Tacas

01 (uma) na montagem da mesa,
02 (duas) de reserva na copa, por
convidado

| Taga para 4gua com haste menor.

' Bandeja servigco

1 (um) para cada 10 convidados

| Antiderrapante

Pratos sobremesa

02 (duas) unidades, por
convidado, 01 (uma) na
montagem da mesa, 01 (uma) de
reserva na copa, por convidado.

' Redondos, tipo lanche, com diametro
de 20cm, em porcelana fina, na cor

branca

%Jogo de talheres de
sobremesa composto
de 03 (trés)

pegas sendo:
facae

colher de sobremesa

garfo,

02 (dois) jogos: 01 (uma) na
montagem da mesa, 01 (uma) de
reserva na copa, por convidado

| Em ago inox

Mesas convidados

25 (vinte e cinco) mesas de 8 (oito)
lugares

Mesas redondas de madeira, podendo
ser composta de cavalete e tampo,
coberta por toalha de mesa.

' Cadeiras

1 por convidado, totalizando 200
cadeiras

Toalhas de mesa

As cadeiras deverao ser confortaveis e |
resistentes, de preferéncia de madeira,
podendo ser de outros materiais desde
que harmonizem com o ambiente do |
evento. Nao utilizar cadeiras de |
plastico.

25 toalhas de mesa redonda

A toalha, devera ser adequada ao |
formato da mesa e a mesma devera
cobrir todos os lados da mesa até chdo.

As toalhas deverdo ser decido
composto de no minimo 80% de
algod&o podendo ser Branca, off White,
bege, cru (ou cor aprovada pelo frscal
do contrato) -

6 6.3.Qualquer alteragao de material deve ser acordada previamente com a CONTRATADA
e o responsavel técnico do Senac Goias;
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6.7. MATERIAIS NECESSARIOS A PRESTACAO DOS SERVIGOS

6.7.1.Disponibilizagdo de equipe de servico composta de gargons, gargonetes, gerente de
buffet, e equipe de produgdo com auxiliares, cozinheiros, chef de cozinha, auxiliar de
limpeza e outros que forem necessarios para a prestacéo de servico pré-estabelecido;

6.7.2.Para servicos do tipo autosservigo, a proporgdo de ate1dentes de aparador devera ser
de 2/1, 2 atendentes para cada unidade de servico;

6.7.3.Disponibilizagdo de equipe de servico composta de jerente de buffet, e equipe de
producdo com auxiliares e auxiliar de limpeza e outros que forem necessarios para a
prestacéo de servigo pré-estabelecido;

6.7.4.Recomendaces para uso de uniformes (jalecos, tccas, aventais), em servigo de
alimentagdo segundo Associacéo Brasileira das Empresas de Refeigoes coletivas
(ABERC).

6.7.5.UNIFORMES PARA EQUIPE DA PRODUGAO:

a) Os uniformes (roupas e aventais) deverao ser em cor clara. Pois s&o mais perceptiveis
para identificar manchas de residuos alimentares e a necessidade de troca-las.

b) Os uniformes devem ser mantidos limpos, bem passados.

c) Conservar o vestuario em bom estado, sem rasgos, partes descosturadas ou furos
durante o trabalho.

d) Quando o trabalho propiciar que o uniforme se suje rapidamente, recomenda-se o uso de
avental plastico para aumentar a protegéo contra a contaminagéo do produto.

e) Nao utilizar panos ou sacos plasticos para protecéo do uniforme

f) Para evitar a possibilidade de certos objetos cairem no produto, n&o € permitido carregar
no uniforme canetas, lapis, espelhinhos, pingas, presilhzs, etc., especialmente da cintura
para cima.

g) Roupas e pertences pessoais devem ser guardados em locais proprios e adequados. Nao
podem ser depositados em lugares onde alimentos ou irgredientes estejam expostos, ou
em areas usadas para limpeza de equipamentos e utensilios, ou sobre equipamentos
utilizados no processo.

h) Os calgcados usados durante o trabalho devem ser fectiados, impermeaveis e mantidos
limpos e em boas condi¢des, ndo sendo permitido calcados de tecidos ou lonas.

i) Nao permitir que qualquer pega do uniforme seja lavada dentro da cozinha

j) Quando forem usados tampdes de ouvido contra ruiclos ou oculos protetores, estes
devem estar atados entre si por um corddo que passe por tras do pescoco, para evitar
que se soltem e caiam sobre o produto.

k) Manter os cabelos totalmente cobertos e protegidos, atrevés de rede propria, touca, gorro
ou similar. Estes equipamentos de protecdo devem ser colocados antes do periodo de
trabalho e ndo ajustados dentro da area de trabalho.

I) Anéis, brincos, colares, pulseiras, amuletos e outras joias n&o sdo permitidas durante o
trabalho.

6.7.6.UNIFORMES PARA EQUIPE DE ATENDIMENTO
a) Devera ter os mesmos cuidados em relacéo a equipe de: produgao;
b) Caracteristicas das vestimentas:
1. Calga preta de tecido;
2. Camisa branca de manga longa para homens;

3. Camisete para as mulheres:
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4. Avental em tecido preto;
5. Sapatos pretos, meias sociais;
6. Blazer preto para mulheres;

c) Os uniformes devem serem confeccionados com materiais de qualidade adequada,
guardando uniformidade entre si.

6.8. MANUSEIO E PREPARO DOS ALIMENTOS

6.8.1.0s alimentos deverdo ser preparados na cozinha ou ambiente de producdo da
contratada, utilizando-se matéria-prima e insumos de primeira qualidade; admite-se a
utilizacdo de alguns produtos previamente processados ou fabricados considerados
essenciais ao processo.

6.8.2.0 transporte das matérias-primas, insumos e produtos previamente processados ou
fabricados estejam acondicionados em recipientes térmicos hermeticamente fechados
seguindo todos os critérios da RDC 216, garantindo assim a seguranga alimentar.

6.8.3.Devido aos riscos de contaminacao pelo corona virus, os funcionarios da contratada
deverao redobrar os cuidados de sanitizagao e higienizagéo com a utilizagéo de alcool 70%
e fazer o uso de mascaras em todas etapas de produgéo e servigo (durante todo o periodo
do evento).

6.8.4.0s alimentos preparados, deverdo obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas
de gastronomia, ser saudaveis e adequadamente temperados, respeitando as
caracteristicas proprias dos ingredientes, assim como os diferentes fatores de modificagéo
- fisico, quimico e biolégico - no sentido de assegurar a preservagéo dos nutrientes.

6.8.5.0s alimentos preparados para determinado evento deverao ser consumidos no préprio
evento e, no caso de eventual excedente, deverdo ser entregues ao contratante para
destinacao que venha a ser definida.

6.8.6.Qualquer tipo de alimento preparado anteriormente pela empresa ndo podera ser
reutilizado em nenhuma hipotese nos eventos contratados pelo Senac Goias.

6.8.7.A contratada deverd observar rigorosamente a legislagdo sanitaria e as normas
regulamentares sobre higiene, medicina e seguranca do trabalho emanado dos érgéos
publicos competentes, além de cuidados extras para evitar a disseminacéo da Covid-19.
Em caso de inadequagdes em decorréncia de eventual auto de infragéo, o contrato podera
ser rescindido de pleno direito, adotando o Senac Goias as providéncias cabiveis.

6.8.8.Para fins de fiscalizacéo, sera dado amplo e irrestrito acesso para os gestores/fiscal do
contrato aos locais de pre-preparo, preparo e finalizagéo dos alimentos.

6.9. DOS ALIMENTOS E DAS BEBIDAS

6.9.1.A quantidade a ser servida deve estar adequada ao nlimero de convidados: ndo deve
denotar escassez, sobretudo para os convidados servidos por Ultimo.

6.9.2.0s alimentos deverdo ser dispostos de forma harmoniosa nas travessas e bandejas,
sendo a decoragdo por conta da empresa vencedora, em comum acordo com o Senac
Goias.

6.9.3.As frutas deverdo ser frescas. Aquelas que destinarem-se ao consumo deverdo ser
descascadas e cortadas de acordo com instrucdo do gestor do contrato.

6.9.4.0s ingredientes usados nas preparacées ou na composicéo dos cardapios deverdo ser
sempre de boa qualidade.

6.9.5.Garantir e manter o servico de reposicao durante o evento dos alimentos e bebidas;
6.9.6.Sucos, refrigerantes, aguas, devem ser servidos gelados;

6.9.7.Sempre que necessario, deve ser feita a substituicdo da bebida:
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6.9.8.Ter a disposicdo gelo em cubos, produzidos com agua mineral para ser usado nas
bebidas geladas, quando o cliente solicitar;

6.9.9.Garantia de acondicionamento dos alimentos que preserve sua qualidade e integridade
fisica. Os pratos quentes devem sempre ser servidos @m temperatura adequada, nao
devendo de forma nenhuma ser servidos frio. Os pratos ‘rios devem ser servidos frios ou
em temperatura ambiente sempre observando a integridade do alimento servido.

6.9.10. Os refrigerantes de sabor colam deverédo ser Coca-Cola, os refrigerantes de sabor
guarana deverdo ser Guarana Antarctica.

6.9.11. Todos os insumos utilizados nas preparagdes devenm ser boa qualidade para garantir
a qualidade final dos produtos e consequentemente servi;o.

6.10. VISTORIA

6.10.1.0 Senac GO podera realizar vistoria prévia e posterior nas empresas que
apresentarem proposta ao certame, com o objetivo de atestar as condicdes de produgao
de alimentos adotadas nas mesmas, afim de atender o objeto e manutengéo dessa
condicdo. Para esta avaliagdo, serdo considerados os critérios definidos pela RDC
216/2004 — ANVISA.

7. LOCAL DE FATURAMENTO

7.1. Administragdo Regional Senac (CNPJ: 03.608.475/000 -53 |.E.: Isento)

Razao Social: Servigo Nacional de Aprendizagem Comercial

Endereco: Rua 31-A, n°. 43 Qd. 26A Lt. 27/30, Setor Aeroporto — Goiania/GO, CEP: 74075-
470.

8. EXIGENCIAS DE HABILITAGAO
8.1. A EMPRESA VENCEDORA DEVERA APRESENTAR:
a) Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da Fazenda
- CNPJ.
b) Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Municipal, relativo ao domicilio ou sede
do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual.

c) Certiddo Conjunta Negativa ou Positiva com Efeitos de Negativa, de Débitos Relativos a
Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido, que ab-ange inclusive as contribuicbes
sociais;

d) Certidao negativa ou positiva com efeito de negativa, de débitos junto a fazenda estadual;

e) Certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, de débitos junto a fazenda
municipal;

f) Certidao de Regularidade Fiscal (CRF) junto ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo
(FGTS), no cumprimento dos encargos instituidos por lei; (exceto para
Microempreendedor Individual-MEI).

g) Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, devidamente registrado, em se
tratando de sociedades comerciais, e no caso de sociedades por agdes, acompanhado
dos documentos de eleicdo dos seus administradore:s e respectivas alteragdes, se
houver, podendo ser substituidos por certiddo simplificacla expedida pela Junta Comercial
da sede da licitante;

h) Copia do documento de identificagéo do representante legal.
9. DAS DILIGENCIAS
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9.1. E facultada & Se¢éd de Comﬁré; gfﬁﬁﬂalquéﬁaéa d‘g‘brocédi%ﬁéﬁto da Dispensa de
licitagéo, a promogéo de diligéncia destinada a esclarecer ou a complementar a instrugao
do processo, julgadas convenientes, visando a consecucéo dos objetivos pretendidos.

10. OBRIGAGAO ENTRE AS PARTES
10.1. OBRIGAGAO DA CONTRATADA

10.1.1. A contratada cumprira fielmente com as obrigagdes assumidas por meio deste Termo de
Referéncia, podendo sofrer penalidades cabiveis previstas;

10.1.2. Correra por conta da contratada qualquer prejuizo causado ao material, do servigo
prestado, em decorréncia do transporte;

10.1.3.Cabe a contratada responsabilizar-se pelas despesas dos tributos, encargos
trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais, taxas, fretes, seguros, deslocamento de
pessoal, prestacdo de garantia e quaisquer outras que incidam ou venham a incidir na
execucdo do contrato;

10.1.4. Solucionar sem custos adicionais para o Senac todo o problema decorrente ao servico
prestado, que estiver inadequado ou em desacordo com o padrao exigido neste Termo
de Referéncia;

10.1.5.Cabe & contratada consultar com antecedéncia os seus fornecedores quanto aos
prazos de entrega do material especificado, para a prestacdo de servigo, ndo cabendo,
portanto, a justificativa de atraso do fornecimento devido ao ndo cumprimento da entrega
por parte do fornecedor;

10.1.6. Orientar, coordenar, acompanhar, dar ordens ao contingente alocado, resolver
quaisquer imprevistos, inclusive a corregdo de situagbes adversas, para o perfeito
desenvolvimento das atividades, devendo o representante da empresa estar munido de
telefone celular em todos os eventos;

10.1.7. Atender com presteza as solicitagdes dos convidados no que diz respeito aos servicos
de Coquetel,

10.1.8. Providenciar a imediata correcdo das deficiéncias, falhas ou irregularidades
constatadas pela contratante na prestagao dos servigos;

10.1.9. Responsabilizar-se, apds a realizagdo do evento, pela manutencéo, conservagao e
limpeza da cozinha e locais de preparo dos alimentos;

10.1.10. Remover, apos a realizagéo do evento, em recipiente fechado, o lixo resultante de
suas atividades;

10.1.11. E imprescindivel que o ambiente onde se realize o evento esteja pronto até as 13h
da data informada, sob pena das sangdes previstas neste contrato. Cabera a equipe do
Senac Goias acompanhar e avaliar se a presente questao esta sendo atendida a contento
pela prestadora do servigo.

10.1.12. Informar a equipe do Senac Goias com antecedéncia de 24 horas o0 nome e o niumero
do celular do supervisor da contratada que ficara com a atribuicdo de acompanhar o evento
no local determinado para realizagéo.

10.2. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

10.2.1. O pagamento sera efetuado a Contratada referente ao fornecimento em questao, no
prazo de até 15 (quinze) dias, apds a apresentacéo da nota fiscal, devidamente atestada
pelo fiscal do Contrato;

10.2.2. Tomar todas as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das condi¢cdes
estabelecidas neste Termo de Referéncia;

10.2.3. Prestar aos empregados da contratada informacées e esclarecimentos que
eventualmente venham ser solicitados, e que digam respeito a natureza do fornecimento;
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10.2.4. O Senac reserva o direito de ndo receber os materiais 2m desacordo, para a prestacao
de servigo, com as especificacbes e condicdes constante:s neste Termo, podendo aplicar
as sancgdes cabiveis.

11. DA SUBCONTRATAGAO

11.1. A contratada nao podera transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo
parcialmente, as obrigacdes assumidas, nem subcontratar qualquer das prestacdes a que
esta obrigada.

12. DA PROPOSTA

12.1. A proposta devera ser elaborada em papel timbrado, devidamente datada, obedecendo
a especificacao técnica e seus anexos;

12.2. Prego unitario por item e valores totais, indicados em moeda corrente nacional (com
apenas duas casas decimais apoés a virgula), sendo precos fixos e irreajustaveis, incluindo
todos e quaisquer impostos incidentes, descontos, frete, mdo de obra, emolumentos,
contribuicdes previdenciarias, fiscais, sociais e parafiscais, que sejam devidos em
decorréncia, direta ou indireta, da entrega do objeto da pre:sente licitagao;

12.3. Razéo Social completa da licitante e CNPJ, os quais deverdo ser os mesmos constantes
da documentagao;

12.4. Valor total que sera expresso em real e por extenso;
12.5. O prazo de validade da proposta, ndo podera ser inferior a 60 (sessenta) dias;

12.6. Na omissdo de qualquer uma das exigéncias desta solicitagdo, sera considerado o
aceite a todas condicbes estabelecidas neste Termo de Referéncia, ndo podendo ser
alegado desconhecimento do mesmo.

13. DAS PENALIDADES

13.1. Em caso de inadimplemento total, parcial, sem motivo cle forca maior, a licitante estara
sujeita, no que couber, e garantida a prévia defesa, as penalidades previstas na legislagdo
aplicavel, para as seguintes hipdteses:

13.1.1. Por atraso injustificado ou por inexecucéo parcial:
a) Adverténcia;

b) Multa de 0,3% (zero virgula trés por cento) ao dia incidente sobre o valor correspondente
ao material ou servigo objeto deste certame; e

c) Suspensado temporaria de participar em licitagdo e impedimento de contratar com o
Senac, por um prazo de até 2 (dois) anos.

13.1.2. Por inexecugao total do objeto deste certame:
a) Adverténcia;
b) Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total do Contrato; e

c) Suspensao temporaria de participar em licitagdo e impedimento de contratar com o
Senac, por um prazo de até 2 (dois) anos.

13.2. As multas estabelecidas neste item sdo independentes e terdo aplicacdo cumulativa e

consecutivamente, de acordo com as normas que regeram a licitagdo, mas somente seréo
definitivas depois de exaurida a fase de defesa prévia da empresa adjudicada.

13.3. Quando nao pagos em dinheiro pela empresa adjuclicada, os valores das multas
eventualmente aplicadas serdo deduzidos pelo Senac, dos pagamentos devidos e, quando
for o caso, cobrado judicialmente.

13.4. Quando se tratar de inexecucgdo parcial, o valor da multa sera proporcional ao produto
gue deixou de ser entregue / servigo que deixou de ser executado.
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13.5. Caso haja a recusa injustificada em assinar o Contrato no prazo de 03 (trés) dias Uteis,
a contar da data da convocacéo, a empresa estara sujeita a penalidade prevista no 13.1.2,
alinea “c” e dara ao Senac o direito de homologar e adjudicar esta licitagdo aos licitantes
remanescentes, na ordem de classificacao.

13.6. O prazo de convocagao para assinatura do contrato, podera ser prorrogado uma vez,
por igual periodo, quando solicitado pela empresa, durante o seu transcurso, desde que
ocorra motivo justificado e aceito pelo Senac.

13.7. Em caso de reincidéncia por atraso injustificado sera a empresa penalizada nos termos
do art. 32, da Resolugdo Senac n°. 958/2012.

14. FISCALIZACAO -

Fiscal: Juliana da Silva Barroso Suplente: Francisco Joab da Silva e Silva
Assessora Especial Direcao Regional Profissional Médio A
Matricula: 4916 CPF: 007.165.661-84 Matricula: 5475 CPF: 041.190.421-38

15. RESPONSAVEL TECNICO

Juliana da Silva Barroso

Assessora Especial Diregéo Regional

16. RESPONSAVEIS PELO TERMO DE REFERENCIA

o Jardim Cabral
Assistente Administrativo da Secao de Planejamento de Compras

. sl
1 Ve
Pedn@ariq 4 ir¢ Gontijo
Chefe da Seg&o jam&en't'o;T de Compras

e

Goiania, 09 de junho de 2022.
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